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１．会社営業概要 

設立年月日        年    月    日 

資本金                  円 

取引金融機関 ① ② 

③ ④ 

店舗数       店（    年    月現在） 

従業員数       人（    年    月現在） 

年間売上高 区分 飲食事業 小売事業 その他 合計 

年度 千円 千円 千円 千円 

年度 千円 千円 千円 千円 

年度 千円 千円 千円 千円 

既存店の概要 名称・所在地 業種 面積 従業員 年間売上 

① 

 
 

㎡ 

 

人 

 
千円 

② 

 
 

㎡ 

 

人 

 
千円 

③ 

 
 

㎡ 

 

人 

 
千円 

④ 

 
 

㎡ 

 

人 

 
千円 

⑤ 

 
 

㎡ 

 

人 

 
千円 

総店舗合計 
㎡ 

 

人 

 
千円 

＊「年間売上高」は、最近３か年について飲食事業、小売事業、その他に分けて記入してください。 

＊「既存店の概要」は、飲食事業のうち主要な店舗を５店以内で記入してください。  
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２．事業計画書 

(1) 喫茶ラウンジの名称案 

 

 

(2) 喫茶ラウンジの運営方針 

 

 ＊ 金沢市文化ホールの活性化やまちなかの賑わい創出に結びつく喫茶ラウンジ活用の提案があれば、併せて記入してください。 

   参考となる資料・写真がある場合は、添付してください。  
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(3) 月間収支計画（平均的な月を想定して記入してください） 

収 入 支 出 

項 目 金 額 項 目 金 額 

売上高 円 使用料 円 

 円 光熱水費 円 

 円 売上原価 円 

 円 人件費 円 

 円 消耗品費 円 

 円 諸経費 円 

 円  円 

 円  円 

合 計 円 合 計 円 

客単価 円／人  

客数（１日あたり） 人／日 

 

(4) 営業時間 

曜日等 開店時間 閉店時間 備 考 

    

    

    

    

    

    

    

祝祭日(通常と異なる場合)    

休館日(営業を希望する場合)    

＊原則として、11時～15時は営業してください。 



令和６年度金沢市文化ホール喫茶ラウンジ出店者公募にかかる企画提案書 

4 
 

(5) 提供メニュー 

   時   ～   時      時   ～   時      時   ～   時 

メニュー 料金(税込) メニュー 料金(税込) メニュー 料金(税込) 

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

 

  商品の構成や特徴、価格設定などアピールポイントを記入してください。また、内容や盛り付けがわかる写真等の資料があれば添付してください。 
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(5) 従業員の配置体制 

 

 ＊ 障害がある方の雇用について、店舗での雇用計画、就労継続支援又は就労移行支援への取組計画がある場合は、併せて記入してください。 
＊ 従業員の配置体制については、店舗に配置予定の従業員数を示してください。 
＊ 従業員の配置体制、責任体制、緊急時の体制については、各担当者の職務範囲を示してください。 

 

(6) 従業員の接遇教育、利用者からの要望・苦情等への対応方法 

 

 ＊従業員に行う接遇教育の内容や方法を記入してください。また、利用者からの要望や苦情等の受付方法と、対応体制を記入してください。 
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(7) 安全管理・食品衛生について 

①食品衛生・品質の管理方法について記載してください。 

＊ 食品を提供するうえで想定される事故等（食中毒や異物混入など）を防止するために必要な衛生・品質の管理方法を示してください。 
＊ 食品衛生・品質の管理について既にマニュアルが整備されている場合は、それを添付することも可能です。 

 

②施設の適正管理・衛生管理について記載してください。 

＊ 喫茶ラウンジを運営するうえで衛生上想定される問題（害虫の発生など）を防止するために必要な衛生管理方法を示してください。 
 

③事故・災害発生時の対応や利用者の安全確保対策について記載してください。 

＊ 事故・災害発生時の対応について既にマニュアルが整備されている場合は、それを添付することも可能です。 
 

 


