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第１ 策定の趣旨 

平成 30年 6月、我が国の食を取りまく環境変化や都道府県等を越える広域的な食中毒事案の発生、

国際標準と整合的なＨＡＣＣＰに沿った食品衛生管理の導入等に対応するため、食品衛生法（昭和 22

年法律第233号。以下「法」という。）が改正され、令和２年６月１日よりその一部が施行される。 

食品の安全の確保のためには、食品等事業者、市民及び行政がそれぞれの役割を認識し、相互に連 

携することが不可欠である。 

なかでも、食品等の生産、製造、販売等に携わる食品等事業者は、市民に安全な食品等を提供する

者として、第一義的責任を有していることを認識し、安全な食品の提供、適正な表示等による正確な

情報の提供等を行うことにより、食の安心の確保に努めなければならない。 

また、市民は、食品の安全性に関する知識と理解を深め、適切に食品を選択し、バランスの取れた

食生活を送ることのほか、食品の安全性の確保に関する施策に積極的に意見を表明することなどが期

待されている。 

一方、行政は、食に起因する衛生上の危害の発生を防止し、市民の食の安全・安心を確保するため、 

食品衛生に関する正しい知識の普及を図るとともに、検査能力の向上及び人材の養成・資質の向上、 

食品等事業者、市民、行政間の情報及び意見の交換（リスクコミュニケーション）の推進に努めな 

ければならない。 

このような考え方のもと、法第 24 条の規定及び 食品衛生に関する監視指導の実施に関する指針

（平成 15 年厚生労働省告示第 301 号）に基づき、「令和２年度金沢市食品衛生監視指導計画｣を策定

し、監視指導を実施する。 

 

 

第２ 監視指導の実施に関する事項 

一 監視指導の総則的事項 

１ 対象とする地域 

金沢市保健局保健所が所管する、金沢市全域とする。 

 

２ 対象期間  令和２年４月１日から令和３年３月31日までの１年間とする。 

 

３ 実施機関（実施機関の役割は次の表のとおり）                                    

① 監視指導の実施機関 

法に基づく監視指導は、衛生指導課食品安全対策室が実施し、と畜場法（昭和28年法律第114

号）、食鳥処理の事業の規制及び食鳥検査に関する法律（平成２年法律第70号）に基づく監視指

導は、試験検査課食肉衛生検査所が実施する。 

② 試験検査の実施機関 

   食品等の試験検査は、試験検査課及び食肉衛生検査所が実施する。 

   なお、食品等の試験検査にあたっては、食品衛生検査施設における業務管理基準（ＧＬＰ）の

遵守、内部点検及び外部精度管理調査等を実施し、信頼性を確保する。 
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実施機関 役     割 

衛生指導課 

 食品安全対策室 

 

 

・監視指導計画の策定及び公表 

・食品等事業者に対する立入調査 

・監視指導結果等に基づく行政処分の公表 

・食中毒（疑いを含む。）、違反食品及び苦情食品に係る調査及び防止対策 

・食品衛生に関する市民への情報提供及び意見の交換 

・食品等事業者に対する衛生講習会の実施及び食品衛生に関する情報提供 

・食品等事業者の自主管理体制の整備の推進 

試験検査課 
・食品衛生法に基づく収去検査に係る試験検査 

・食中毒（疑いを含む。）に係る試験検査 

試験検査課 

食肉衛生検査所 

 

・と畜検査 

・と畜場における食品衛生法に基づく収去検査に係る試験検査 

・と畜場、と畜場に併設する食肉処理施設、食鳥処理場及び採卵養鶏場の監

視指導 

 

４ 他の機関との連携の確保（別表１のとおり） 

この計画の実施については、以下の関係機関等と連携して行う。 

① 国との連携 

大規模若しくは広域的な食中毒等が発生した場合又は輸入食品に関する違反若しくは安全性に係

る情報を入手した場合は、厚生労働省に迅速に通報し、連携して必要な対策を講じるものとする。

また、法第21条の３に規定する広域連携協議会と連携し、食中毒患者等の広域にわたる発生または 

その拡大防止を図る。 

食品等の表示に関する違反事例発見時や食品に起因する重大事故等発生時には、消費者庁と連携

し必要な対策を講じる。また、北陸農政局等と組織する石川食品表示監視協議会において食品衛生

関係情報の交換等を行い、連携を図るほか、必要に応じて合同調査を実施する。 

② 石川県との連携 

石川県との連携を図るため、県は薬事衛生課を、市は衛生指導課を窓口として、両者にまたがる

食中毒発生や違反事案について情報を収集し、対策を講じる。 

家畜伝染病予防法（昭和26年法律第166号）、農薬取締法（昭和23年法律第82号）及び食品表

示法（平成25年法律第70号）のうち品質事項を所管する石川県農林水産部局等と、家畜、農産物

等の生産者に対する衛生指導や不適表示食品に関する改善指導依頼の通報及び食品衛生関係情報の

交換等を行い、連携を図る。 

また、飲食店メニューにおいて不適正な表示を確認した際には、不当景品類及び不当表示防止法

（昭和37年法律第134号）を所管する石川県生活安全課へ情報提供する。 

③ 他の都道府県等の食品衛生担当部局との連携 

広域流通食品及び輸入食品等の監視指導については、関連する都道府県等と連携を図り実施す

る。 
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④ 市庁内部局との連携 

食品の生産段階における安全性を確保するため農林水産局と、給食施設における食中毒等の

発生防止や衛生管理の向上のため福祉局、保健局及び教育委員会と情報交換を行い、連携を図

る。 

 

二 食品等事業者に対する監視指導 

市内の食品等事業者の施設及び市内で製造、加工、調理される食品並びに流通し販売される食品

について食中毒等を未然に防止するため、次に示す監視項目について、食品衛生監視員が監視する

とともに、必要に応じて食品の収去検査を行う。 

１ 一般的な共通監視の項目 

① 不衛生な食品又は有害若しくは有毒な食品でないことの確認(法第6条) 

② 法で定められた添加物であることの確認(法第10条(令和２年６月１日以降は第12条)) 

③ 製造基準､保存基準及び成分規格に適合した食品であることの確認と遵守の徹底(法第11条

(令和２年６月１日以降は第13条)) 

④ 食品の名称、保存方法、期限、添加物、アレルゲン、製造所所在地等の表示の確認と遵守の

徹底(食品表示法第6条) 

⑤ 飲食店等の営業施設が施設基準に適合していることの確認と遵守の徹底(石川県食品衛生法

施行条例第3条(令和２年６月１日以降は第2条)) 

⑥ 飲食店等の営業施設において管理運営基準が守られていることの確認と遵守の徹底(金沢市

食品衛生法施行条例第2条(令和２年６月１日削除。令和３年５月末までは従前のとおり。)) 

⑦ 製造、加工及び調理段階における衛生管理状況及び危害分析と、その発生防止措置の実施状

況の点検（特に大量調理施設や病人、高齢者、児童等が主に利用する施設である病院、社会福

祉施設、学校等の給食に重点を置く。大量調理施設衛生管理マニュアル（平成９年３月24日

衛食第85号厚生生活衛生局長通知）のほか衛生関係通知等に基づく項目) 

⑧ その他衛生関係法令及び通知等に基づく監視項目 

 

２ 主な食品群別の監視指導 

第２－二－１に掲げる事項に加え、次の表の食品群の区分に応じ、担当欄の課所が、実施事項

について監視指導を実施する。なお、生産段階における事項については、必要に応じ、石川県や

関係都道府県等の農林水産部局等と連携を行う。また、製造者及び加工者に対し、次の事項を指

導する。 

① 使用する添加物の確認の徹底及び製品の自主検査の実施 

② 異物混入防止対策の徹底 

③ 製造段階及び加工段階における低温保管等の温度管理の徹底 

④ 食品表示基準の規定に基づくアレルゲンを含む食品の表示徹底のため、使用原材料の点検及 

び確認の徹底 
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食品群 実 施 事 項 担 当 

食肉、食鳥肉及

び食肉製品 

・獣畜の病歴を踏まえたと畜検査 

・枝肉の微生物検査を指標とした衛生的な解体処理の検証 

・認定小規模食鳥処理場に対する衛生的な解体の指導       

・食肉の動物用医薬品等の残留検査及び腸管出血性大腸菌等の細菌

検査 

食肉衛生検査所 

・食肉処理施設に対する衛生的な取扱いに関する指導 

・野生鳥獣肉処理加工施設に対する衛生的な取扱いに関する指導 

・飲食店等に対する加熱調理の徹底等の衛生的な取扱いに関する指

導 

・販売施設に対する保存温度及び衛生的な取扱いに関する指導 

・市内流通品の収去検査（細菌、動物用医薬品、残留農薬等）＊ 

・生食用食肉の取扱い施設に対し、規格・表示基準遵守の指導 

衛生指導課 

乳及び乳製品 
・乳処理施設に対する立入点検及び必要に応じた収去検査＊ 

・販売施設に対する保存温度及び衛生的な取扱いに関する指導 
衛生指導課 

食鳥卵 

・鶏舎内の衛生管理及び食用不適卵の排除の徹底の指導 食肉衛生検査所 

・食鳥卵の集荷施設（鶏卵を集め、洗卵、選別、検査、包装及び出荷

する施設）に対する原料卵の抗生物質の残留及びサルモネラ汚染

に関する情報の管理状況、施設内での取扱い､配送時の温度管理等

に関する指導 

・販売施設に対する保存温度及び衛生的な取扱いに関する指導 

・市内流通品の収去検査＊ 

衛生指導課 

水産食品（魚介

類及び水産加

工品） 

・中央卸売市場内の流通品の保存温度及び衛生的な取扱いに関する

指導 

・販売施設及び飲食店等に対する生食用魚介類等の保存温度及び衛

生的な取扱いに関する指導 

・生食用かきの採捕海域等の適正表示の徹底 

・ふぐ取扱い施設等に対するふぐの適正な取扱い及び販売に関する

指導 

・有毒魚介類等の中央卸売市場からの排除の指導 

・中央卸売市場内及び市内の流通品の収去検査（細菌、ノロウイル

ス、動物用医薬品、微量有害物質等の検査）＊ 

衛生指導課 

野菜、果実、穀

類、豆類、種実

類、茶類及びこ

れらの加工品 

・販売施設、飲食店・加工施設等に対する生食用野菜、果実等の保存

温度及び衛生的な取扱いに関する指導 

・大豆、トウモロコシ、じゃがいも及びこれらの加工品等の遺伝子

組換え表示対象原料を使用する製造施設等に対する分別生産流通

管理（ＩＰハンドリング）証明書の確認指導及び自主検査の推進 

・有毒植物等の中央卸売市場からの排除の指導 

・中央卸売市場内及び市内の流通品の収去検査（残留農薬、防かび

剤、細菌等の検査）＊ 

衛生指導課 

＊食品の収去に伴う試験検査に係る事項は試験検査課が行う。 
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三 施設への立入検査に関する事項 

１ 令和２年度の重点監視項目 

① 食品等事業者におけるＨＡＣＣＰに沿った衛生管理導入の推進 

平成30年６月に公布された「食品衛生法等の一部を改正する法律（平成30年法律第46号）」

で、原則として全ての食品等事業者にＨＡＣＣＰに沿った衛生管理の導入が規定され、令和２年

６月に施行される。このため、施設立入りの際に、食品等事業者団体が作成し、国の技術検討会

で内容を確認した業種別の手引書を食品等事業者に周知し、ＨＡＣＣＰの考え方を取り入れた衛

生管理を適切に実施できるよう丁寧に指導する。 

 

② 観光地における食品提供施設の監視指導の強化  

令和２年度は東京オリンピック・パラリンピックが開催され、本市においてもインターハイが

開催されるなど、インバウンドを含めた観光客が増加する見込みである。このため、金沢駅周

辺、近江町市場等の観光地及び旅館、ホテル等の食品提供施設に対しては、一斉監視及び随時監

視による指導を行う。 

 

③ アニサキスによる食中毒の予防 

全国的にアニサキスによる食中毒が増加しており、本市においても、アニサキスを原因とした

食中毒が発生していることから、飲食店や魚介類販売店など、原因食品となる生食用魚介類を取

り扱う施設に対し、予防方法の徹底等について指導する。 

 

④ ノロウイルスによる食中毒の予防 

 ノロウイルスによる食中毒は他の病因物質に比べ、一旦発生した場合の拡大の可能性が大きい 

ため、発生を未然に防ぐよう、従事者の体調管理や手洗い等基本の徹底について指導する。 

 

⑤ 生食肉提供施設における食中毒の予防 

肉類を生食用として提供することは、腸管出血性大腸菌、カンピロバクターによる食中毒のリ

スクが高いことから、これらを提供している飲食店等に対して重点的に指導する。 

 

２ 一斉監視の実施 

食中毒が発生しやすい季節、食品流通量又は消費が増加する時期などに期間を定めて監視指導を

行う。 

① 兼六園、湯涌温泉、金沢駅周辺等観光地一斉監視（令和２年４～６月） 

② 夏期食品一斉監視（令和２年7月） 

③ 年末食品一斉監視（令和２年12月） 

 

３ 重点監視業種及び監視回数 

監視指導件数：延べ約7,525件 

業種毎に、過去の食中毒の発生頻度、食品の流通規模などを考慮し、監視の重要度に応じて以

下の４つに分類し監視指導を行う。前年度に引き続き、業種ごとのＨＡＣＣＰ研修会・説明会及

び個別指導に力を入れることを念頭に置き、監視指導を行うこととする。 
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分類 
監視 

頻度 
内容 具体例 

監視 

許可数 

Ａ 年 2回以上 

 

・食品の広域流通の拠点と

なる市場 

・金沢市中央卸売市場内の施設 

・近江町市場内の施設 

1,382 

Ｂ 年 1回 

 

・食品を広域に流通させる

製造施設及び販売店 

・食品を大量調理する飲食

店、給食施設等 

 

・採卵養鶏場、食鳥処理場 

・大型飲食店、製造施設、仕出し・弁当屋 

・中規模飲食店、製造施設、仕出し・弁当屋 

・観光施設（観光旅館、兼六園、湯涌温泉街、

金沢駅周辺施設等） 

・スーパー等の量販店 

・魚介類販売店、回転店寿司店 

・生食用の食肉を取り扱う焼肉店 

・学校、共同調理場、病院等の給食施設 

  等 

4,319 

Ｃ 2～3年に 

１回 

 

・食品の流通規模が小さい

製造施設 

・家族経営による飲食店等 

 

・小規模飲食店、製造施設 

・社会福祉施設 

・食肉販売店 

・Ｂ以外の焼肉店 

・保育所、診療所の給食施設  等 

548 

Ｄ 許可更新時

等、実情に

応じて実施 

(概ね 5～6年

に１回) 

・Ａ、Ｂ、Ｃ以外の施設 

 

・バー、おでん屋、たこ焼屋等の簡易な調理を

行う飲食店 

・量販店内のテナント 

・コンビニエンスストア 

・自動販売機、自動車営業  等 

1,276 

合 計 7,525 



四 食品等の収去検査等に関する事項（詳細は別表２のとおり。検査に使用する機器については別表

３のとおり ） 

１ 食肉衛生検査所におけると畜検査等 

飼料等に由来する残留農薬や動物用医薬品である抗生物質、合成抗菌剤及び駆虫剤の検査を行

う。また、牛については枝肉の腸管出血性大腸菌の検査を実施する。 

 

２ 食品の製造施設における食品検査 

市内の食品製造施設で製造された食品について、大腸菌などの食中毒菌や、添加物などについ

て検査を実施する。 

 

３ 中央卸売市場における収去検査 

市場に流通する食品（輸入食品を含む。）の、野菜の残留農薬、生食用魚介類の細菌及び魚介

類の有害物質等の検査を実施する。 

 

４ 市内に流通する食品の収去検査 

市内に流通する食品（輸入食品を含む。）の、野菜の残留農薬、生食用魚介類の細菌及び加工

食品の添加物等の検査を実施する。  

  

５ 食品用器具・容器包装の収去検査 

市内に流通する食品用トレー等、合成樹脂製の容器等について、重金属等の検査を実施する。 

   

 ６ ＨＡＣＣＰの考え方を取り入れた衛生管理導入支援のための収去等検査 

ＨＡＣＣＰの導入支援のため、飲食店や食品製造施設で、施設・設備等のふき取り検査や食品

検査を実施する。 

 

五 違反を発見した場合の対応に関する事項 

１ 立入検査の結果、違反を発見した場合の対応 

① 違反している状況を発見した場合は、極力その場において改善指導を行う。 

② 違反が軽微であって直ちに改善が図られるもの以外の違反については、書面により改善指導

を行う。 

③ 改善の報告があった時は、その確認を行う。 

④ 違反に係る食品等が現存する場合には、当該食品等が販売の用に供され、又は営業上使用さ

れないよう、廃棄、回収等の措置を速やかに講ずるとともに、必要に応じ、営業の禁止又は停

止の措置を行う。 

⑤ 悪質な事例については告発を行う。 

 

２ 収去検査の結果、違反を発見した場合の対応 

① 当該食品等について、販売の用に供され、又は営業上使用されないよう、廃棄、回収等の措置及び

再発防止等の措置を講ずるとともに、必要に応じ、営業の禁止又は停止の措置を行う。 

② 改善報告の提出を求め、改善を確認する。 
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③ 当該食品等が本市以外で生産、製造、加工等が行われたものである場合は、速やかに所管する食品

衛生担当部局に連絡するとともに、必要に応じ、連携して廃棄、回収等の措置を速やかに講ずる。 

④ 広域流通食品等又は輸入食品等の場合は、関係する都道府県等の食品衛生担当部局又は厚生労働省

へ迅速に情報提供し、連携して違反に係る食品等の流通防止、再発防止等の必要な措置を講ずる。 

⑤ 悪質な事例については、告発を行う。 

⑥ 当該食品等の製造、加工等をした者の検査の能力等からみて、継続的に当該者が製造、加工等を 

する食品等の検査が必要と判断される場合には、検査命令を行う。 

 

３ 違反事実の公表 

 法に違反したことにより、当該施設に対して許可の取消し、又は営業の禁止若しくは停止等の 

同法の規定に基づく処分を行った場合、公表する。 

 

第３ 計画の実施状況等の公表及びリスクコミュニケーションの実施に関する事項 

一 監視指導結果の公表 

令和元年度（平成31年度）の監視指導の実施状況及び収去検査結果等については、令和２年６月末 

までに公表する。また、国の通知による全国一斉の夏期及び年末食品一斉監視の結果等についても 

その都度公表する。 

 

二 監視指導計画の策定及び変更 

監視指導計画を策定する場合及び年度途中に監視指導計画を変更する場合は、「金沢市食の安全・ 

安心委員会」の意見を聴取するとともに、市ホームページ及び市広報に公表し、市民から意見を 

聴取する。 

 

三 食中毒の多発時の対応 

食中毒が多発する等必要があると認めたときは、市ホームページ及び市公報に啓発記事を掲載する 

とともに、食品等事業者に対し食中毒の防止について周知を図る。 

 

四 食中毒防止対策等の市民への情報提供 

食品衛生意識の高揚を図り、家庭における食中毒発生を未然に防止するため、食の安全・安心に

関する情報について、各種媒体を用い、さまざまな場所や機会をとらえ積極的に発信していく。 

また、本市が行う食育事業等や公民館等地域における健康づくり活動等と連携を取りながら、 

市民への食の安全情報の提供を行う。 

 

五 放射性物質に関する情報提供 

東京電力福島第一原子力発電所の事故に由来する食品中の放射性物質の濃度は減少しており、現在

は極めて低い水準となっている。また国の指示・要請のもと、関係自治体で生産・出荷段階での食品

の放射性物質モニタリング検査が行われ、法の基準値を超える食品が流通しないよう管理体制がとら

れている。 

今後とも、国や関係機関からの情報については、市民への適切な情報提供に努める。 
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六 市民及び各種食品関係団体との意見交換 

市民、食品等事業者及び行政との間における情報及び意見の交換を行うため、婦人会、町会等の 

各種団体、食品等事業者及び行政による意見交換会を実施し、その意見を市ホームページ等に公表

する。 

また、食品等事業者が加盟する食品関係団体とも情報及び意見の交換を行う。 

  

七 市民からの相談への対応 

１ 24時間体制で食品に関する市民からの相談の受付（夜間や休日においては携帯電話による受

付） 

２ 近江町消費生活センターと連携した食の安全・安心にかかる相談の受付 

３ 保健所ホームページにおける電子メールを利用した相談の受付 

食品表示法（品質事項）等の相談については、国、県の担当部署へ調査等を依頼し、調査結果

を相談者に報告する。なお、相談内容については、分析・評価し、必要に応じて監視指導計画に

反映させる。 

 

第４ 食中毒等健康被害発生時の対応に関する事項 

食中毒事件が発生した場合には、「金沢市危機管理計画」のマニュアル及び「金沢市食中毒対応マニ 

ュアル」に基づき、関係部局と連携をとりながら迅速かつ的確な調査を実施し、被害拡大の防止を図る。 

食品による健康被害の発生の情報を探知した場合には、喫食状況や症状を確認するとともに飲食店等 

への立入り調査や食品等の検査を実施する。原因が判明した場合には、原因食品の排除や原因施設に対 

して営業停止等適切な措置を講ずるとともに、被害拡大防止及び注意喚起を図るため報道機関や市ホー 

ムページ等を通じて積極的に情報提供を行う。 

また、他の自治体で製造され広域に流通する食品で健康被害を生じる恐れがあるとの情報を入手し 

た場合には、国や県等と連携し、すみやかに市民への情報提供を行い被害の拡大防止を図る。 

 

第５ 食品等事業者の自主的な衛生管理の実施に関する事項 

一 食品等事業者に対するＨＡＣＣＰに沿った衛生管理導入の推進 

現在、食品等事業者団体が作成し、国の検討会で確認されたＨＡＣＣＰ導入のための業種別の 

手引書が公表されている。この手引書に基づき、業種別にＨＡＣＣＰの考え方を取り入れた研修

会・説明会をきめ細かく開催して実務的内容を周知し、ＨＡＣＣＰ導入を推進する。また、食品等

事業者からの相談には丁寧に対応し、個々のニーズに即した適切な支援を行う。 

 

二 金沢市食品衛生自主管理認証制度の取組 

この制度は、食品の製造、加工等を行う食品等事業者に対し、自主衛生管理を普及させ、ＨＡＣ 

ＣＰの考え方に基づく衛生管理の底上げを図ることを目的とするものである。具体的には、衛生管 

理の認証基準を策定し、基準を満たした施設を認証し、公表する制度である。平成19年にスター 

トし、これまでに10施設を認証してきた（令和２年３月31日現在）。今年度はＨＡＣＣＰ導入に 

つながる制度の見直しと、認証制度を広く市民に周知するための方法を検討する。 

 

 

９ 



三 食品等事業者による自主的な衛生管理の推進 

食品等事業者に対して、その責務である食品及び使用水の自主検査並びに原材料の安全性確認等

の徹底を促すとともに、食中毒発生時の原因究明及び被害拡大防止を図るため、法第1条の３第２

項の食品等事業者の記録の作成及び保存に係る指針（平成15年８月29日食安発第0829001号厚生

労働省医薬食品局食品安全部長通知）に基づき、食品の製造販売等に係る記録の作成及び保存を推

進する。 

仕出し・弁当屋、旅館ホテル等の大量調理施設については、大量調理施設衛生管理マニュアルに 

基づき、その自主的な衛生管理を推進する。 

 

四 食品衛生管理者、食品衛生責任者に関する事項 

１ 食品衛生管理者への指導 

適切にその職責が果たされるよう、食品衛生管理者に対して情報提供を実施するとともに、

食品等事業者に対しては、食品衛生管理者の意見を尊重するよう意識の向上を図る。 

２ 食品衛生責任者の養成 

適切にその配置がなされるよう、食品衛生責任者を養成する講習会を金沢市食品衛生協会と

協力して計画的に実施する。 

 

五 食品衛生指導員の活動の推進 

金沢市食品衛生協会の食品衛生指導員による、食中毒多発時期における食品等事業者に対する巡

回指導及び食品衛生月間行事等における市民に対する普及啓発活動を推進する。 

 

六 食品衛生優良施設及び功労者の表彰 

衛生管理状況が一定水準以上であると認められる優良な施設及び食品衛生の指導啓発に功績の 

あった個人を表彰することにより、食品等事業者の衛生意識の向上を図る。 

 

七 食品等事業者への相談窓口の設置 

中央卸売市場に食品検査・相談室を置き、同市場において食品を取り扱う事業者から食品に対する

疑義や取扱い方法、施設管理の方法及び食品表示等についての相談に応じることで、衛生管理の向上

を図る。 

 

第６ 食品衛生に係る人材育成及び資質向上並びに衛生管理技術の向上に関する事項 

一 食品衛生監視員、と畜検査員、食鳥検査員及び検査担当職員に関する事項 

 厚生労働省、学会等が開催する、講習会及び研修会に積極的に参加し、最新の技術と知識の習得

や情報収集を行うほか以下の内部研修を実施する。 

１ ＨＡＣＣＰ手法による食品の衛生管理技術の習得 

２ 食中毒等発生時の疫学的調査手法の習得 

３ 検査精度の向上や新たな検査技術の習得 

 

二 食品関係者に関する事項 

１ 食品等事業者に対する講習会等により、関係法令や条例の趣旨の徹底を図る。 

２ 食品等事業者及びその従事者等に対し、食中毒予防及び食品表示の講習会を実施する。 
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３ 金沢市食品衛生協会が主催する食品衛生責任者養成講習会及び再研修会に講師を派遣し、食品

衛生責任者を養成するとともに、資質の向上を図る。 

 

三 金沢市食品衛生協会に関する事項 

食品衛生指導員の育成指導のため、金沢市食品衛生協会が開催する研修会に市から講師を派遣し

て、技術、知識等の教育を行い、資質の向上を図る。 
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