
   

 

令和７年度 金沢市食品衛生監視指導計画の実施結果について 
  

 

食品の安全性の確保を図るため、毎年、食品衛生監視指導計画を策定し、食品事業者への監視指導を 

実施している。令和７年度の指導結果等をとりまとめたので、その概要を報告する。 

 

１ 食品営業施設の立入検査 
 

 

 

 

・指導内容  衛生管理計画及び記録の作成・見直し、従業員の衛生教育の実施 等 

・対象業種〔許可〕飲食店 6,540 件、菓子製造 884 件、そうざい製造 346 件、 

魚介類販売 244 件、食肉販売 215 件 等  合計 8,698 件 

〔届出〕コップ式自動販売機 848 件、乳類販売 677 件、食肉販売(包装済み)310 件、 

集団給食施設 302 件、魚介類販売(包装済み)237 件 等  合計 4,123 件 

２ 食品及び調理器具等の検査 

 

 

     ・食品の採取及び調理器具等の拭き取りを実施 

・細菌及びウイルスの有無、残留農薬や添加物の含有量等を分析 

許可・届出件数 計画件数 立入件数 ① 指導施設数 ② 

12,821 件 

（12,538 件） 

5,431 件 

（5,483 件） 

5,452 件 

（5,501 件） 

 954 施設［17.5%］ 

（942 施設［17.1%］） 

計画検体数 実施検体数 検査結果 

846 検体（846 検体）  816 検体（831 検体） 基準値超過 ０件（０件） 

（ ）内は令和６年度の実績 

（ ）内は令和６年度の実績、［ ］内は指導割合②／① 



 

３ 食中毒の発生状況 
 

 

 

 

 

 

 

 

４ 苦情相談の状況 
 

 

 

 

 

 

 

 

５ 市民、事業者への啓発及び講習会の実績  
 

 

年 月 施 設 原因物質 患者数 

令和７年４月 飲食店 ノロウイルス 10 名 

令和８年２月 有料老人ホーム ノロウイルス 46 名 

相談件数 

内 訳 

飲食に伴う下痢・ 

嘔吐等の発症 

食品に関する苦情 

(異物混入、表示不良等) 

施設や従業員の 

衛生状態 
その他 

68 件 

（93 件） 
41 件（31 件） 18 件（46 件） ８件（14 件） １件（２件） 

区 分 対 象 内 容 回数・人数 

市民 高校・大学、市民団体 等 
授業・講演 

模擬店出店の留意事項 
９回・1,243 名  

事業者 ホテル、レストラン 等 HACCP に沿った衛生管理 20 回・  479 名  

（参考）令和６年度中の発生数８件、患者数 230 名 

（ ）内は令和６年度の実績 


